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Du 05/01/2026 au 09/01/2026

0 Plat végétarien ‘ ’ Origine de nos viandes @ Plat sans viande ~ % Plat avec du porc @ Plat complet
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JEUDI 08

Céleris rémoulade

Aiguillette de poulet a la
créme

Boulettes végétariennes
tomate mozzarella

Carottes BIO

Petit suisse nature

Galette des rois
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Salade verte

Brandade de poisson®
MSC

Hachis parmenﬁer®

Brandade de légumineuses

(pdt BIO)®

Pont I'évéque AOP a la
coupe

Pommes BIO
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collaboration avec notre diététicienne.




